BRASSERIE 1809

Valentinstag Menu
Freitag, den 14. Februar 2025

Rote-Bete-Kuchen

Walnisse, Ziegenkase | |, g, n, v |

Wein : Clos de Mangold — Chenin Blanc — Domaine Cornulus

Rinderfilet

Rotwein-Schalotten-Sauce, Kartoffelgratin, Rosenkohl | | |

Wein : Trio de Noir — Cornalin, Syrah, Diolinoir — Jean Marie Pont

Oder

Gemiisewellington
Kiirbis, Champignon, Blatterteig | I, g, v|

Wein : Clos des Corbassiéres — Gamay — Domaine Cornulus

Pavlova

Rose, Vanille, Schokolade | | |

Wein : Brut Rosé — Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier — Billecart-Salmon

Meni: 100CHF
Vegetarische Option : 85CHF
Wein-Begleitung: 40CHF

| | Laktose — g | Gluten — n | Nusse — ph | Peak Health — v | Vegetarisch
Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inclusive Mehrwertsteuer



