
Silvester im Restaurant STEINBOCK 
(Mittwoch, 31.12.2025) 
 

Start:  
Gerne laden wir euch zu Beginn des Abends auf  
einen Glas Walliser Schaumwein pro Person ein. 

 

Menüpreis & Servicezeiten: 

Gaststube «Arvu-Stuba» 

Frühe Servicezeit von 17:00 – 19:15 Uhr:  
3-Gänge-Menu mit einem Glas Walliser Schaumwein à CHF 109 
Gerne bieten wir zu dieser Zeit zusätzlich zwei Kindergerichte an. 
Wir bitten Sie den Tisch spätestens um 19:15 freizugeben. 

Späte Servicezeit von 20:00 – 23:00 Uhr: 
4-Gänge-Menü mit einem Glas Walliser Schaumwein à CHF 145 
Zu dieser Servicezeit bieten wir ausschliesslich das 4-Gänge-Menu an. 
Wir bitten Sie den Tisch spätestens um 23:00 freizugeben. 

Der Preis versteht sich pro Menu, pro Person (inkl. MwSt.). 

STEINBOCK BAR 

Servicezeit von 19:00 – 22:00 Uhr: 
4-Gänge-Menü mit einem Glas Walliser Schaumwein à CHF 145 
Wir bitten Sie den Tisch spätestens um 22:00 freizugeben. 

Der Preis versteht sich pro Menu, pro Person (inkl. MwSt.). 
 

Silvesterparty: 

Ab 22:30 verwandelt sich die STEINBOCK BAR zu deinem  

«PLACE TO BE TO CELEBRATE HAPPY 2026!!!». 

Erlebe mit uns in aller Leichtigkeit die Vorfreude auf das neue Jahr und die Energie, welche 2026 mit sich 
bringen wird! 

Einlass frei. 
Party bis 01:00 Uhr. 
 

Annullationsbedingungen: 

Der Gast informiert uns im VORAUS über die Menüwahl sowie alle Allergien und Intoleranzen. Last 
Minute Anpassungen sind leider nicht möglich. 
Bei einer Annullation innerhalb von 72h vor Eventbeginn, bei Nichterscheinen oder Reduktion der 
Gästeanzahl, werden CHF 100 pro angemeldete Person verrechnet. Bei definitiver Reservierung wird die 
Kreditkartennummer des Gastes als Garantie aufgenommen. Der Gast stimmt dabei den 
Annullationsbedingungen zu.  
Gruppen ab 6 Personen: Bei einer Annullation nach Freitag, 26.12.2025, 11:00 Uhr, bei Nichterscheinen oder 
Reduktion der Gästeanzahl, werden CHF 100 pro angemeldete Person verrechnet. 

 



Menu für Fleischliebhaber: 

Brot & Butter 
Gruss aus der Küche 

… 

Carpaccio 
 Kaviar |Kapern| Thunfisch 

… 

NUR BEIM 4-GÄNGE-MENU 

Filet vom Colin (Seehecht) 
Hummer | Karotte | Buchweizen 

… 

Filet vom heimischen Kalb 

Topinambur | Trüffel | Basilikum | Gänseleber 

… 

Valrhona Schokolade 

Haselnuss | Passionsfrucht-Mango 

 

Vegetarisches Menu:  

Bitte teilen Sie uns im Voraus mit, ob Sie gerne die vegetarische Alternative geniessen möchten. 
 

Brot & Butter 
Gruss aus der Küche 

… 

Kohlrabi – Pilz-Ravioli 
Buttermilch | Kräuter | Pinienkerne 

… 

NUR BEIM 4-GÄNGE-MENU  
Karotten-Vanille-Schaumsuppe 

Ravioli | Petersilie  

… 

Knollengemüse 
Schwarzer Knoblauch | Trüffel | Topinambur | Basilikum 

… 

Valrhona Schokolade 
Haselnuss | Passionsfrucht-Mango  



Silvester im Restaurant STEINBOCK 
(Mittwoch, 31.12.2025) 

 

Start:  

We would be happy to invite you at the beginning of the evening for  
one glass of Valais sparkling wine per person. 

 

Menu price & service times: 

Restaurant “Arvu-Stuba” 

Early service hours from 5:00 p.m. to 7:15 p.m.:  
3-course menu with a glass of Valais sparkling wine at CHF 109 
We are happy to offer two additional children's meals at this time. 
We kindly ask the guests to give the table free at latest at 7:15 p.m. 
 
Late service time from 8:00 p.m. to 11:00 p.m.: 
4-course menu with a glass of Valais sparkling wine at CHF 145 
At this service time we only offer the 4-course menu. 
We kindly ask the guests to give the table free at latest at 11:00 p.m. 
 
The price is per menu, per person (including VAT). 

STEINBOCK BAR 

Service time from 7:00 p.m. to 10:00 p.m.: 
4-course menu with a glass of Valais sparkling wine at CHF 145 
We kindly ask the guests to give the table free at latest at 10:00 p.m. 

The price is per menu, per person (including VAT). 

 

New Year's Eve party: 

From 10:30 p.m. the STEINBOCK BAR becomes your “PLACE TO BE TO CELEBRATE HAPPY 2026!!!”. 

Celebrate with us the new year and the energy that 2026 will bring with it! 

Free entry. 

Party until 1:00 a.m. 

Cancellation conditions: 

The guest must inform us in advance of their menu choices, as well as any allergies and intolerances. 
Unfortunately, last-minute adjustments are not possible. 
In case of cancellation within 72 hours before the start of the event, no-show or reduction in the number 
of guests, we will charge a fee of CHF 100 per person. If the reservation is made definitively, the guest's 
credit card number will be kept as a guarantee. The guest agrees to the cancellation conditions. 

Groups of 6 or more people: In case of cancellation after Friday, December 26th 2025, 11:00 a.m., no-
show or reduction in the number of guests, CHF 100 per registered person will be charged. 

  



Menu for meat lovers: 

Bread & Butter 

Greetings from the kitchen 

… 

Carpaccio 
Caviar | capers | tuna 

… 

ONLY WITH THE 4-COURSE MENU 

Fillet of hake (colin) 
Lobster | carrot | buckwheat 

… 

Fillet of local veal 
Jerusalem artichoke | truffle | basil | foie gras 

… 

Valrhona chocolate 
Hazelnut | passion fruit | mango 

 

Vegetarian Menu: 

Please let us know in advance whether you would like to enjoy the vegetarian alternative. 

Bread & Butter 

Greetings from the kitchen 

…  
Kohlrabi-mushroom-ravioli 

Buttermilk | herbs | pine nuts 

…  
ONLY WITH THE 4-COURSE MENU 

Carrot-vanilla foam soup 
Ravioli | parsley 

…  
Root vegetables 

Black garlic | truffle | Jerusalem artichoke | basil 

…  
Valrhona chocolate 

Hazelnut | passion fruit | mango 

 


